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FOCUS SUL MONDO DEL LAVORO

“ Il nostro obiettivo & formare gli studenti perché
diventino professionisti con specifiche competenze
tecniche, proprio quelle richieste dal mercato del
lavoro. Per questo dialoghiamo costantemente con le
oltre 300 aziende nostre partner, attivamente GIACOMO FINOTTO
coinvolte nella progettazione didattica. Direttore Corsi ITS
Per lo stesso motivo, seguiamo i nostri allievi uno a
uno, affiancandoli durante il loro personale percorso
di crescita. ’,

ORIENTAMENTO E STAGE

6‘ Come Tutor sono in costante dialogo con i ragazzi,
ascolto i loro sogni e obiettivi durante colloqui
personalizzati, propedeutici anche alla scelta dello
stage in azienda. Il tirocinio € un momento

LAURA SOARDI fondamentale della formazione: cerchiamo
Tutor studenti sempre la realta nella quale gli studenti possano
imparare di piu e dare il meglio di sé. ,’
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1000 H STAGE E PATENTINI E VISITE DIDATTICHE anni




IL CORSO DALL APPROCCIO INTERNAZIONALE CHE
LEGA IL MONDO DEL VINO AL MARKETING E
ALLHOSPITALITY

ELEMENTI CHIAVE

Enologia, viticoltura ) Public Speaking
e degustazione

Marketing ) Turismoterritoriale
e Vendita e sostenibilita

[L CORSO PER IMPARARE I PROCESSI DI PRODUZIONE
E LAVORAZIONE IN VIGNETO E IN CANTINA

ELEMENTI CHIAVE

) Viticoltura e gestione ) Controllo di gestione
agronomica del vigneto e normative

) Enoclogia ) Degustazione
e processi di cantina tecnica

ENOLOGIA E VITICOLTURA SOSTENIBILI



[L CORSO PER ENTRARE NEL MONDO DELLE
ECCELLENZE PRODUTTIVE ALIMENTARI
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ELEMENTI CHIAVE

\ ) Chimica e processi ) Analisi sensoriali,
alimentari degustazioni e qualita
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A T ) Alta gastronomia )} Autoimprenditorialita
m\ : e marketing territoriale e gestione d'impresa

FILIERE GASTRONOMICHE
E PROCESSI ALIMENTARI

[L CORSO DOVE IMPARARE A LAVORARE NELLA
FILIERA AGRICOLA E ZOOTECNICA

ELEMENTI CHIAVE

) Cestione agronomica ) Trasformazioni di
origine animale

) Zootecnica Bovina, ) Marketinge
Suina, Ovina e Caprina controllo di gestione

SISTEMI ZOOTECNICI

E TRASFORMAZIONE AGROALIMENTARE



ESPERIENZE ALLESTERO

Aprirsi al mondo e conoscere nuove realta &€ un elemento fondamentale per
crescere e formarsi al meglio. Per questo offriamo esperienze all'estero
all'interno dei nostri piani didattici e come opportunita di stage.
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TESTIMONIANZE STUDENTI

“Il viaggio in America € da sempre quello che, anche
metaforicamente, da la possibilita di fare esperienze
incredibili. E stato magnifico!”

FABIO

ancora di pit le nostre conoscenze tecniche e al
contempo di imparare l'inglese.”

LUCA

“Lavorare negli USA ci ha dato la possibilita di arricchire
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